Fettbackgerat
Mini 20

Das Fettbackgerat fiir kleine Stiickzahlen
und mehr Komfort



Fettbackgerat
M i n i 20 Der dicht schlieRende, am Gerat

montierte Dampfdeckel garantiert dabei

Das ideale Gerat fir kleinere Stiickzahlen grof3es Volumen. Durch den integrierten
in der Filiale und als Aktionsgerat. Garraum mit eingebautem 2-Liter
Durch den Wendekorb ist das Arbeiten auch Wassertank kann der Mini 20 auch fern
bei kleinen Stiickzahlen sehr komfortabel. der Backstube aufgestellt werden.
Vorteile:
P dicht schlieRender Dampfdeckel
P digitale Heizungssteuerung 1 f— =
flr exakte Temperatursteuerung
P eingebauter, dicht schlieRender
Garraum mit 10 Ablagen
P integrierter 2-Liter Wassertank
fir den Garraum
P fahrbar auf Rollen
» 10 Kipptrégel im Lieferumfang
» Wendekorb im Lieferumfang -
Erhaltliches Zubehor:
» flacher Backkorb -
» Backkorb mit hohem Rand
und Lochblechboden
» Wendekorb
» manuelles oder elektrisches
Dosiergerat
» Ablufthaube
» Wartungsvertrag A
TEC Technische Daten
Fullmenge ca. 17 Ltr.
E R I E H L E Breite (A): 1300 mm | Arbeitsbreite
700 mm | geschlossen
Tiefe: 810 mm
. R . . Hohe (B): 1111 mm | geschlossen
Mader‘Backereltechnologle AG 1450 mm | Deckel halb geklappt
Bachwiesenstrasse 4 1800 mm | vollstandig aufgeklappter Deckel
CH-5436 Wrenlos Arbeitshohe (C): 1030 mm
Fax: +41564243241 Heizleistung: 5 kW | Fettwanne
info@mb-tec.ch 2 kW | Garraum
www.mb-tec.ch Anschluss: 400 V/16 A, 50 Hz




