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The cutting company

Die Wabama Brotschneidemaschinen Allround
Economy sind universell einsetzbar. Wahlweise ist
Schneiden mit oder ochne Ol mdglich. Das Sortiment
der Backwaren, die geschnitten werden kdnnen,
umfasst samtliche weichen bis harten Brotsorten wie
beispielsweise: Tee- und Toastbrote, Mehrkornbrote,
hartkrustige Doppelbackbrote sowie Christstollen
und englische Frichtekuchen. Frischbrot-Schnitt ist
meist schon im warmen Zustand moglich. Durch den
gerauscharmen und vibrationsfreien Lauf eignen sie
sich optimal fir den Einbau in Ladeneinrichtungen.
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Reinigung und Pflege

Die bedienungsfreundlichen Maschinen lassen sich leicht pflegen
und warten. Alle Gerateteile, die von Zeit zu Zeit gereinigt oder
kontrolliert werden mussen, sind leicht zuganglich. Auswechsel-
bare Elemente wurden so installiert, dass nur wenige Werkzeuge
benotigt werden und technisches Verstandnis nicht erforderlich ist.
Mit eingeschalteter Bedlung wird das Messer (ber einen Filzblock
kontinuierlich gereinigt.

Sicherheit
Die Allround Economy verflgt lber eine weiterentwickelte
Auswurfvorrichtung. Sie ermdglicht den optimalen Halt eines

jeden Schnittgutes und lasst nur einen minimalen Rest zu, der
dann bequem und sicher entnommen werden kann. Sicherheits-
schalter in der Abdeckklappe fiihren beim Offnen zum Schnellstopp
der Maschine.

Schnittqualitat

Durch das speziell geformte Sichelmesser mit hochwertiger
Teflon-Spezialbeschichtung verringert sich der Reibungswider-
stand zum Brot und ein Verkleben mit dem Messer wird
verhindert. In langen Testreihen wurde die Schneidtechnologie
so optimiert, dass unterschiedlichstes Schnittgut gleichmafig
prazise und sauber geschnitten wird.

Technische Anderungen vorbehalten.

Als Pionier im Bereich hochwertiger Brotschneide-
maschinen ist Wabama ein internationaler Markt-
fiihrer. Das Programm umfasst Schneidemaschinen
mit Rund-, Sichel- und Gattermessern. Erganzt wird
die Produktpalette durch Brotchenschneider und
Sondermaschinen.

Besonderen Wert legen wir auf exzellente Schnitt-
ergebnisse bei hoher Wirtschaftlichkeit, einfacher
Bedienung und perfekter Hygiene. Gemeinsame
Mader Bickereitechnologie AG Merkmale aller Maschinen: robuste Konstruktion,
hochwertige Materialien und prazise Verarbeitung.
Das macht Maschinen von Wabama besonders
langlebig und zuverlassig.
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